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LES VIGNERONS

MONTAGNAC
DOMITIENNE

—

CEPAGE

100 % Chardonnay.

Cépage trés renommé, il s'adapte
parfaitement a tous les terroirs et
produit des vins amples, avec une
grande longueur en bouche et
une grande diversité d'aromes en
fonction des terroirs.

TERROIR

Cultivé a la fois sur des sols
d’‘origine alluvionnaire mais aussi
sur des collines et coteaux, de
Pézenas a Montpellier.

ROBE

Robe jaune péle.

NEZ

Nez complexe de péches
blanches, acacia et verveine.

EN BOUCHE

Vin soyeux avec une belle
longueur aromatique soutenue
par une fraicheur finale.

TEMPERATURE DE SERVICE
8-10 °C

ACCORD METS ETVIN

A apprécier sur un foie gras,
un poisson en sauce,

une viande blanche ou
simplement a l'apéritif.

GARDE

A consommer dans les 2 ans
dans un lieu adapté.
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CHARDONNAY

Vignobles Montagnac

Gamme M





