
J’M 
IGP CÔTES DE BESSILLES BLANC 

CÉPAGE
Mélange de Grenache Blanc, 
Terret et Vermentino. 
Ces 3 cépages sont des 
cépages du sud de la France 
fréquemment associés pour 
réaliser d’excellents vins blancs.

TERROIR
Côteaux de Bessilles argileux-
gréseux en surplomb de la mer 
et de la vallée de l’Hérault.

ROBE
Robe claire avec des nuances 
de vert.

NEZ
Nez délicat de fruits exotiques 
et agrumes comme le citron ou 
l’orange. Notes florales comme 
les fleurs blanches.

EN BOUCHE
Bouche vive et rafraîchissante.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
8-10 °C

ACCORD METS ET VIN
Idéal à l’apéritif entre amis ou 
avec poissons et crustacés.

GARDE
À consommer dans l’année 
dans un lieu adapté.




