
J’M 
IGP CÔTES DE BESSILLES ROSÉ 

CÉPAGE
Mélange de Cinsault et 
Grenache. 
Ces 2 cépages sont des 
cépages autochtones très 
fréquemment utilisés 
pour les vins rosés.

TERROIR
Côteaux de Bessilles argileux-
gréseux en surplomb de la mer 
et de la vallée de l’Hérault.

ROBE
Robe rose pâle type Pomelos.

NEZ
Nez de petits fruits rouges 
en particulier fraise.

EN BOUCHE
Bouche fruitée 
et rafraîchissante.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
8-10 °C

ACCORD METS ET VIN
Idéal à l’apéritif entre amis 
ou avec pizza ou grillades.

GARDE
À consommer dans l’année 
dans un lieu adapté.




