
J’M 
IGP CÔTES DE BESSILLES ROUGE 

CÉPAGE
Mélange de Carignan, 
Grenache et Mourvèdre qui 
sont 3 cépages historiques du 
Sud de la France. 

TERROIR
Côteaux de Bessilles argileux-
gréseux en surplomb de la mer 
et de la vallée de l’Hérault.

ROBE
Robe grenat éclatante. 

NEZ
Nez intense de fruits rouges 
frais comme la framboise ou 
la groseille avec une petite 
nuance épicée qui évoque la 
garrigue méditerranéenne.

EN BOUCHE
Vin rond et gouleyant facile 
à apprécier.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
15-18 °C

ACCORD METS ET VIN
Vin à apprécier avec des 
grillades et charcuteries.

GARDE
À consommer dans les 2 ans 
dans un lieu adapté.




